SCHLOSSBERGHUTTE
— BAD TEINACH —

Willkommen in unserer Schlossberghiitte
Offnungszeiten: 11:00 Uhr bis 21:00 Uhr / warme Kiiche: 12:00 Uhr bis 20:00 Uhr
Liebe Géste,

wir freuen uns, Sie in unserer Schlossberghtitte begriiBen zu dtirfen. Bei unserer Speisen- und
Getrdnkeauswahl, die wir fiir Sie liebevoll zusammengestellt haben, legen wir groBen Wert auf
Regionalitét, sowie Qualitét beim Bezug der Zutaten, die von unserem Kiichenteam mit Leidenschaft fiir
die schwébische Kiiche in unsere Auswahl fir Sie umgesetzt werden. Gerne stehen wir lhnen fiir
Fragen und Anregungen zur Seite und wiinschen lhnen einen guten Appetit.

Schén, dass Sie heute unsere Gaste sind!

Ihr Team der Schlossberghiitte!

Vorspeisen und Kleine Appetitanreger €

Topfle Griebenschmalz oder Obazda mit Bauernbrot 1/7 5,90

Zwei Schwarzwalder Wurstcrostini mit Schwartenmagen und Blutwurst 1/7/16/17 5,90

Bauernbrot mit Krauterfrischkase und Radieschen 1/7 5,90

G'schwenkte Bauernbratwurst mit Bauernbrot 1/16/17 6,90

Suppen €

Hausgemachte Forellensuppchen 1/7/5/9 7,90
Hausgemachte Kartoffelsuppe 7/9 5,90
Rinderkraftbrihe mit Fladle 1/7/913 6,90
Hauptspeisen €
Schwarzwélder Vesperbrett mir regionalen Wurst- und Késespezialitaten 1/7/16/17 14,90
Hausgemachter Wurstsalat mit Zwiebeln und Gurkenstreifen, garniert mit Ei 11,90
dazu Bauernbrot 1/3/9/10/7/16/17

Geraucherte Forelle aus dem Wurzbachtal an Salat von Heckengaulinsen 5/9/10 12,90
G'schmelzte Maultaschen mit Kartoffel-Gurkensalat (gerne auch vegetarisch) 1/7/9/10 12,90

Vegetarisches Gericht / 1 = Gluten; 2 = Krebstiere; 3 = Eier; 4 = Fisch; 5 = Erdniisse; 6 = Soja; 7 = Milch/Lactose;
8 = Schalenfriichte; 9 = Sellerie; 10 = Senf; 11 = Sesam; 12 = Schwefel; 13 = Lupinen; 14 = Weichtiere; 15 = Antioxidantien;
16 = Phosphat; 17 = Geschmacksverstarker
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Gaisburger Marsch in der Terrine serviert 1/3/7/9/10/16/17
Linsen mit Spatzle und Saitenwiirstle 1/3/7/9/110/16/17

Geschmorte Kalbsbackchen an feinem Jus mit Spinatknddeln 1/3/7/9

Vegetarische Gerichte

Salatvariation mit Graupen und Bauernbohnen im Weckglas 1/3/9/10

Schwabische Kasespatzle auf Schlossberghdtten Art
mit geschmelzten Zwiebeln, dazu Beilagensalat 1/3/7/9/10

Spinatknddel an Walnussbutter, dazu Beilagensalat 1/3/7/9/10

Fiir unsere Kleinen Gaste

Fladle-Wrap mit Hahnchenfleisch 1/3/7/9/10
Maultaschen in der Briihe (vegetarisch maglich) 1/3/7/9
Spatzle mit BratensoRe 1/3/7/9

Portion Kartoffel-Gurkensalat 9/11

Linsen mit Spéatzle und eine Saitenwurst 1/3/7/9/10/16/17

Was SiiRes

Kaiserschmarrn mit Apfelmus und Vanillesauce 1/3/7
Bauernhofeis vom Haselstaller Hof, verschiedene Sorten 1/3/7
Schwarzwalder Kirschrolle 1/3/7

Kasekuchen 1/3/7

Zwetschgenkuchen 1/3/7

Saisonale Kuchen 1/3/7

Eiskaffee mit Vanilleeis und Sahne 3/7

Eisschokolade mit Vanilleeis und Sahne 3/7

Vegetarisches Gericht / 1 = Gluten; 2 = Krebstiere; 3 = Eier; 4 = Fisch; 5 = Erdniisse; 6 = Soja; 7 = Milch/Lactose;
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8 = Schalenfriichte; 9 = Sellerie; 10 = Senf; 11 = Sesam; 12 = Schwefel; 13 = Lupinen; 14 = Weichtiere; 15 = Antioxidantien;

16 = Phosphat; 17 = Geschmacksverstarker



